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LES COCOTTES 0%

BOISSON A BASE DE VIN BLANC DESALCOOLISE
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BY CHAVIN

CHARDONNAY

TEMPERATURE DE SERVICE
8°a 10° Celsius

CONSERVATION
En dessous de 10°C

SUCRES RESIDUELS
33,50 g/l

CEPAGE

100% Chardonnay

TERROIR

« ORIGINE
Sud de France

« SOL

Grande variéte et disparité de sols avec une dominance du
type argilo-calcaire.

o CLIMAT

Méditerranéen, la grande bleue apportant fraicheur aux
raisins.

CARACTERISTIQUES

« NOTES DE DEGUSTATION

Couleur jaune doré aux re ets brillants et scintilliants. Nez aux
aromes de fruits tropicaux, de péches, de litchis et de eurs.
Bouche fruitée, équilibrée par une délicate fraicheur.

« PROCEDE D’ELABORATION

Raisins récoltés de nuit pour béné cier des basses températures
nocturne. La vini cation et le procédé de fabrication sont ensuite
réalisés traditionnellement. Une étape de désalcoolisation a
lieu pour conférer a Cocottes 0% toute sa signi cation. Le vin
sans alcool est en n mis en bouteille, habillé d'une robe élégante
pour étre ensuite servi en toute simplicité.
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